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EL ENFOQUE UNA SALUD: HUMANA, ANIMAL, VEGETALY
DE LOS ECOSISTEMAS

El Enfoque Una Salude Inocuidad-calidad alimentaria incluidas las zoonosis transmitidas por
alimento

Retos

Cambio climatico Y la proteccién de los ecosistemas.

Acceso sostenible a alimentos inocuos y agua potable.

Un mundo sin hambre y lograr la reduccién de la pobreza a nivel global

Prevencion de las perdidas y desperdicio de alimento.

Desarrollar un sistema de gestion de la inocuidad y calidad alimentaria adecuados a las redes globales
del comercio de alimento, las TIC's y la globalizacion.

Contextos

1. Social

2. Econémico
3. Cultural

Estrategias de accion

1. Diagnostico evaluacion de riesgo
2. Vigilancia epidemiolégica. Comunicacién de riesgos
3. Manejo de riesgos.
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LA AGRICULTURA INTENSIVA SOBRE LOS
BIENES Y SERVICIO ECOSISTEMICOS

Mixtos

Servicios ecosistémicos

Madera
Fibras

Aprovisionamiento

Regulacion Regulacion del agua
(p.ej. proteccion contra
inundaciones)

Regulacién de

enfermedades

Culturales Recreacion y ecoturismo

Evaluacion de los Ecosistemas del Milenio .www.unep.org/maweb/es/index.aspx
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INSEGURIDAD ALIMENTARIA

Acceso sostenible a alimentos
inocuos y agua potable.

Un mundo sin hambre y lograr la
reduccion de la pobreza a nivel
global

800 millones de de personas
sub-alimentadas

2,2 millones de muertes
anuales por ETAs y

diarreas transmitidas por el
agua.

Produccién a comercio
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Figura 1. Pérdidas y desperdicios de alimentos (per capita anual), en las fases de
consumo y anteriores al consumo en diferentes regiones. (Adaptado de FAO, 2011)

Canet, F. M. y Didonna, F. (2014) Pérdidas y desperdicios de alimentos-
puntos criticos y cdmo evitarlos. Ambientico 240-241, Articulo 5 . 38-43,
disponible en
http://www.ambientico.una.ac.cr/pdfs/ambientico/242.pdf
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Desarrollar un sistema de gestion de la inocuidad y calidad
alimentaria adecuados a las redes globales del comercio de
alimento, las TIC’s y la globalizacion
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Ercsey-Ravasz et al.(2012)Complexity of the International Agro-Food Trade Network and Its Impact on Food
Safety Complexity of the International Agro-Food Trade Network and Its Impact on Food Safety. PLoS ONE 7(5):
e37810. doi:10.1371/journal.pone.0037810



¢QUE ESTA HACIENDO LA UCI 2.

1. REMODELACION DEL PROGRAMA ACADEMICO DE LA MIA

2. LINEA BASE SOBRE LA INOCUIDAD DE ALIMENTOS EN CENTROAMERICA Y REPUBLICA
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MAESTRIA GERENCIA DE PROGRAMAS SANITARIOS EN INOCUIDAD DE ALIMENTOS

MODALIDAD:

(Costa Rica) Virtual con
modulo presencial en

Costa Rica.

(México) 100% virtual.

Con acceso 24/7 en cualquier
parte del mundo.

TITULACION:

Por Costa Rica con médulo
presencial y Proyecto Final de
graduacion. Por México sin
madulo presencial con Proyecto
Final de Graduacidn o Tesis.

A

DIRIGIDO A:

El programa se estructurd con las facilidades para per-
mitir la participacion de profesionales que trabajen en
empresas publicas o privadas, o en otras areas. Que
deseen liderar sistemas de gestién relacionados con la
inocuidad - calidad de alimentos - piensos y la preven-
cion de enfermedades transmitidas por alimentos a
nivel local, nacional, regional y global.
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DESCRIPCION

El acceso sostenible a alimentos inocuos y agua potable en cantidades suficientes es una necesidad humana basica y esencial para crear
un mundo sin hambre y lograr la reduccion de la pobreza a nivel global, frente a los retos del cambio climatico, la proteccion de los eco-
sistemas vy la inseguridad alimentaria. En la actualidad un tercio de la produccion mundial de alimentos se pierde por la inadecuada
gestion de la inocuidad-calidad alimentaria, las zoonosis transmitidas por alimentos y los inadecuados habitos de consumo, que adqui-
eren una dimensidn transnacional, al trasladarse, por las complejas redes del comercio globalizado de alimentos v los medos masivos de
comunicacion.

Para enfrentar estos retos, la Maestria en Gerencia de Programas 5anitarios en Inocuidad de Alimentos, bajo el Enfoque Una Salud:
humana, animal, vegetal y de los ecosistemas, (One Health Approach), tiene la mision de:

Formar lideres mundiales, con los conocimientos y competencias requeridas para planificar, organizar, ejecutar, dirigir y gestionar pro-
gramas sostenibles de inocuidad —calidad alimentaria, adaptados a cualquier organizacidn de la cadena alimentaria, incluida la agricul-

tura familiar.

Dada la importancia de producir y comercializar alimentos seguros en un mundo globalizado, la INNPAZ/OP5-0MS ha confiado a la UCI,
por su reconocimiento a nivel hemisférico, el reto de formar lideres. Actualmente de la maestria han egresado mas de 159 profesionales
que hoy se desempenan con éxito en los diferentes paises de Las Americas.
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COMPETENCIAS

El graduado de esta Maestria podra fungir como Director (a) de Programas de Inocuidad de Alimentos, Director (a) o coordinador (a) de
Organizaciones No Gubernamentales (ONG's), Consultor (a) de la Organizacion de las Naciones Unidas para la Agricultura y la Aliment-
acion (FAO), Organizacion Mundial de la 5alud (OMS) u Organizacion Panamericana de la Salud (OPS), consultor (a) en proyectos
(privados o publicos) que involucren el establecimiento y manejo de sistemas de inocuidad de alimentos; podra trabajar para el gobierno
en Secretarias o Ministerios y podra ofrecer sus servicios dirigidos al mejoramiento de la inocuidad - calidad de alimentos - piensos y la
prevencion de zonosis transmitidas por alimentos en cualquier organizacion de la cadena alimentaria incluidas la agricultura familiar, las
pequenas cooperativa de campesinos v las ventas callejeras de alimentos, bajo el enfoque de una salud.
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PLAN DE ESTUDIO

El programa académico esta basado en los principios de: prevencion,
deteccion, respuesta, comunicacion y gestion de conocimiento de los
problemas actuales y emergentes de la inocuidad alimentaria y las zoonosis de
transmitidas por alimentos

BLOQUE INTRODUCTORIO BLOQUE |, BLOQUE II, BLOQUE i1l Y BLOQUE IV
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PLAN DE ESTUDIO

BLOQUE | RETOS DE LOS PROGRAMAS SANITARIOS DE INOCUIDAD-CALIDAD

DE ALIMENTOS y PIENSOS INCLIDAS LAS ZOONOSIS TRANSMITIDAS POR

ALIMENTOS.

Cursos

1. Soberaniay Seguridad Alimentaria-Nutricional y acceso al agua potable.

2. Cambio climatico, agricultura y alimentacion.

3. Prevencion del desperdicio de alimento y la inseguridad de alimentaria.

4. Estrategias de la OMS —OIE 2013-2023. Inoocuidad-calidad alimentaria
Prevencidn de zoonosis transmitidas por alimentos. ELENFOQUE UNA
SALUD
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PLAN DE ESTUDIO

BLOQUE II.

Bases cientificas de la gestion de riesgos de la inocuidad de los alimentos-
piensos y las zoonosis de transmitidas por alimentos.

Cursos:

1. Inocuidad de alimento de Alimentos y Piensos I. (Analisis de riesgos)
2.Inocuidad de Alimentos y Piensos Il. (Manejo de riesgos)

3.Vigilancia epidemioldgica y evaluacion de impactos de enfermedades de
transmision alimentaria (ETAs) y las zoonosis de transmitidas por
alimentos.Inspeccion Alimenraia Basada en el Riesgo y Analisis de Peligros y
Manejo de riesgos Basado en la Prevencion.
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BLOQUE lll. Politicas Publica Comercio nacional e internacional de
alimentos y piensos. legislacion alimentaria.

Cursos:

1.Diseino, Implementacidn y evaluacion de politicas publicas.
Estrategias de la OMS-OIE y la OMC en materia de inocuidad y
calidad alimentaria. El Enfoque de Una Salud.

2.Comercio internacional y legislacion alimentaria.

3.Politicas y fuerzas del mercado.
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PLAN DE ESTUDIO

BLOQUE IV. Comunicacion de riesgos. Educacidony
capacitacion a todos los integrantes de la cadena
alimentaria.

Cursos:

1.Tecnologia y manejo de la informacion. las redes globales
del comercio de alimento, las TIC’s y la globalizacidonsistemas
de Alerta de Inocuidad-calidad de alimentos y piensos.
2.Gerencia y liderazgo. Capacitacion Potabilizacion de agua.
Cinco Claves del Manejo Seguro de alimentos
3.Negociacion, mediacion y resolucion de conflictos.


//localhost/Users/Felix/Desktop/PRESENTACION UNIV.  EARTH MIA-2015/BLOQUE 2.pptx
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PLAN DE ESTUDIO
BLOQUE V. Gestion de programas sostenibles de inocuidad-calidad

alimentaria y sanidad agropecuaria.

Cursos:

1.Gestion de Proyectos I.

3.Seminario de graduacion.

4.Mddulo presencial (requisito obligatorio para titulo costarricense).
5.Proyecto final de graduacion: (Trabajos enfocados a gestionar programas
sostenibles de inocuidad —calidad alimentaria, adaptados a cualquier
organizacion de la cadena alimentaria, incluida la agricultura familiar).

Cooperacion Internacional
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International Life
Sciences Institute

Mesoamerica

Taller: Linea base sobre la Inocuidad de Alimentos en
Centroameérica y Republica Dominicana

19 de noviembre 2014
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LS 9| UCI
Taller: Linea base sobre la Inocuidad de Alimentos en
Centroamérica y Republica Dominicana 19 de
noviembre 2014
Auditorio seleccionado
OPS, Ministerios de Salud, Sanidad Animal y Vegetal de los
paises Centroamericanos y de Republica Dominicana, el
Organismo Internacional Regional de Sanidad Agropecuaria,

(OIRSA) y CODEX Costa Rica como coordinador para
Latinoaméricay.

< el UNA SALUD: HUMANA, ANIMAL, VEGETAL Y DE LOS ECOSISTEMAS
i B Prof. Dr. Félix Canet-Prades
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Complementar Ios esfuerzos globales, de la OMS-
OPS, la FAO y la Organizaciéon Mundial de Salud
Animal (OIE), para la gestion de riesgos para la
inocuidad-calidad de alimentos y piensos,
incluidas las zoonosis transmitidas por alimentos,
a partir del Enfoque de Una Salud (One Health):

humana, animal, vegetal y ambiental.

WHO (2014) Advancing food safety initiatives: strategic plan for food safety
including foodborne zoonoses 2013-2022.(
http://apps.who.int/iris/bitstream/10665/101542/1/9789241506281_eng.pdf

UNA SALUD: HUMANA, ANIMAL, VEGETAL Y DE LOS ECOSISTEMAS
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International Life
Sciences Institute

. Mesoamerica . . , .
Taller: Linea base sobre Ia Inocuidad de Alimentos en Centroamérica y

Republica Dominicana 19 de noviembre 2014

Contextos
1. Social
2. Econdmico
3. Cultural
4. Ambiental
’) UCI )))))) UNA SALUD: HUMANA, ANIMAL, VEGETAL Y DE LOS ECOSISTEMAS
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International Life
Sciences Institute

. Mesoamerica . . , .
Taller: Linea base sobre Ta Inocuidad de Alimentos en Centroamérica y

Republica Dominicana 19 de noviembre 2014

Estrategias de accion

1. Diagndstico evaluacion de riesgo

2. Vigilancia epidemioldgica. Comunicacion de
riesgos

3. Manejo de riesgos.
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Mesocameri
Taller: Linea base sobre Ta Inocuidad de Alimentos en Centroamérica y

Republica Dominicana 19 de noviembre 2014

Estrategias de accion

1. Bases cientificas de las medidas tomadas a lo largo de
toda la cadena alimentaria para disminuir los riesgos
de salud de origen alimentario

2. Colaboracion intersectorial internacional para mejorar
la comunicacion la aplicacion del Enfoque Una Salud.

'6 uct . UNA SALUD: HUMANA, ANIMAL, VEGETAL Y DE LOS ECOSISTEMAS
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Sciences Institute

. Mesoamerica . . , .
Taller: Linea base sobre Ta Inocuidad de Alimentos en Centroamérica y

Republica Dominicana 19 de noviembre 2014
Estrategias de accion

3. Actividades de su organizacion para liderar y
apoyar en el desarrollo el fortalecimiento de los
sistemas nacionales de promocion de la salud.

4. Actividades de su organizacion para liderar y apoyo
en el desarrollo y fortalecimiento de los sistemas
nacionales integrados basados en el riesgo para la
seguridad alimentaria.

€+ MIA
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Taller: Linea base sobre Ia Inocuidad de Alimentos en Centroamérica y

Republica Dominicana 19 de noviembre 2014

Estrategias de accion

5. Actividades de su organizacion en materia de
prevencion de pérdidas y desperdicio de alimentos.
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SANITARIOS EN INOCUIDAD DE ALIMENTOS

EL ENFOQUE UNA SALUD: HUMANA, ANIMAL, VEGETAL Y DE LOS
ECOSISTEMAS

Prof. Dr. Félix Canet-Prades

Prevenciéon, Deteccion,Respuesta (manejode Riesgos), comunicacion y
gestion de conocimiento de los problemas actuales y emergentes de |la
inocuidad de alimentos y piensos incluidas las zoonosis de transmitidas por
alimentos
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Director de la Maestria en Gerencia de
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