Universidad para la
Cooperacion Internacional

Las redes sociales y nuevas
herramientas en la gestion de
la inocuidad de alimentos

Javier Berterreche , M.Sc.
Junio 2011




Web 2.0

» La "Web 2.0” ha abierto enormes
posibilidades de comunicacion e interaccion
en tiempo real, generando el nuevo escenario
de los “Social Media”

» Esta basada en el diseno de aplicaciones web
centradas en los usuarios, en la
interconectividad y en la capacidad de
Interactuar
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Bases de los “Social Media”

» Redes Sociales: Facebook, MySpace, LinkedIn
» Blogs/Microblogs: Blogger, WordPress, Twitter

» Webs para compartir archivos: YouTube,
Flickr, Slideshare

» Chats: Skype, Google Talk, Windows
Messenger, Yahoo Messenger

» Sitios colaborativos (“wikis”)
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BLOGS




BLOGS

» Los “blogs” o bitacoras son como los
tradicionales “diarios personales” pero en
soporte web

» Son sitios web peridodicamente actualizados
por su autor en los que aparecen las
publicaciones en orden cronologico

» Generalmente permiten dejar comentarios y
suscribirse para realizar un seguimiento
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Su acceso a la informacién federal sobre seguridad alimentaria

FoodSafety.gov,
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Alumnos del Programa de Enriquecimiento Educative de la Comunidad de Madrid visitaron los
laboratorios de alta seguridad biolégica del Centro VISAVET de la Universidad Complutense
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RSS




RSS

» “Really Simple Syndication”: un formato de
programacion web (XML) para difundir
informacion actualizada a usuarios suscriptos

» Se usa para seqguir sitios web que se
actualizan con frecuencia, como por ejemplo
los blogs
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FDA Food Allergies Feed

You are viewing a feed that contains updated content. When you subscnbe to a

FDA Food Safety RSS Feed

You are viewing a feed that contains frequently updated content. When you subscr
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You are viewing a feed that contains frequently updated content.
from the feed is automatically downloaded to your computer and can be

& Subscribe 1o this feed
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WIDGETS

» Pequenos programas, “mini-aplicaciones” que
permiten ejecutar en ventanas operaciones
especificas

» Brindan acceso facil y visualmente amigable a
funciones de uso frecuente, por ejemplo
actualizaciones de sitios web
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TWITTER




*TWITTER es una red social basada en un sistema de
“microblogs”

Permite el envio de textos de hasta 140 caracteres
(“tweets”)

*Los usuarios se puede suscribir a los “tweets” de
otros usuarios y asi recibir actualizaciones en
tiempo real.

*Se estima que tiene mas de 200 millones de
usuarios
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UMN Food Safety

@umnfoodsafety Minnesota

University of Minnesota Extension research-based food
safety education on food preparation, food service,
preservation,and processing.

EXTENSION http:faeeewe extension.umn. edu/FoodSafet yEd/
& Sequir Envia por SME sigue a umnfoodsafety sl 40404 en loz EELL
Tweets  Favoritos  Siguiendo Seguidores  Listas
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Sigue a UMN Food Safety en Twitter

Mo te pierdas ninguna actualizacion de UM
Food Safety. jReqgistrate hoy y sigue tus
intereses|

Registrate & sigue a UMN Food Safety »

iTienes curiosidad ¢como UMN Food Safety
utiliza Twitter?

Descubre a guién sigue @umnfoodsafety

1.041 77

Seguidores Listas

379 366

Twveets Siguiendo

Sobre nosatros Ayuda Blog Mdvil Estado Trabasjos  Condiciones
Privacidad Publicidad MNegocios Media Desarrolladores Recursos
@ 2011 Twwitter
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Food Safety Info Ctr &

@FoodSafety Eeltsville, MD

Aspart of the UEDA National Agricultural Library, FSIC
provides food safety information to educators, industry,
researchers and the general public,
http:Afoodsafety. nal. usda. gov
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Sigue a Food Safety Info Ctr en
Twitter

Mo te pierdas ninguna actualizacidn de Food
Safety Info Ctr. jReqgistrate hoy y sigue tus
intereses|

Registrate & sigue a Food Safety Info Ctr »

iTienes curiosidad como Food Safety Info Ctr
utiliza Twitter?

Descubre a guién sigue @FoodSafety

Acerca de @FoodSafety
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Twveets Siguiendo
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USDA Food Safety ¢

@USDAFoodSafety ashington, DC

Food Safety and Inspection Service educates consumers
qhout the importance of safe food handling and reducing
the risk of fondbhorne illness

hitp:faeeewe fsis usda. gov

(7] Envia por SMS sigue a USDAFoodSafety al 40404 en loz EEUL
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Siguiendo Seguidares

USDAFoodSafety USDA Food Safety
Howy do wou shap for large groups? Ask Karen! httpofbit by 7 1pad
Take herwi you to the store: m.askkaren.gov #Memarial Day

#mohile
hace 3 haras

USDAFoodSafety LU=DAFood Safety

Fut drinks & food in separate coolers @ #Memonal Day parties. The
food cooler will stay cold longer if it's opened less often. #foodsafety
hace 20 horas

USDAFoodSafety LUzDA Food Safaty
Fress Felease: Begin the Summertime Grilling Season with a
#Foodsafety Home Run httpofgo.usa.gowDiCd #emorial Day

26 may
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Sigue a USDA Food Safety en Twitter

Mo te pierdas ninguna actualizacion de UsDA
Food Safety. |Reqgistrate hoy y sigue tus
intereses|

Registrate & sigue a USDA Food Safety »

sTienes curiosidad como USDA Food Safety
utiliza Twitter?

Descubre a guien sigue @USDAFoodSafety

A cerca de @USDAFoodSafety
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Tweets Siguiencdo Sequidores Listas

Sobre nosotros  Ayuda Blog Mavil Estado Trabajos  Condiciones
Privacidad Publicidad Megocios Media Desarrolladores Recursos
@ 2011 Twitter



El futuro?
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